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. Our firm engaged with

. food industry business

| activities has established
. in Istanbul in 1989 with

. first generations.in the

| same year our firm

. started trading of fresh

- fruit and packing and

. export the fresh

. fruits.With second

| generations has

. established KALKAN

. ORGANIC

. AGRICULTURAL

. PRODUCTS in Aydin in
| 2009 After year of 2009
. the company started to

. engage with organic and
. conventional dried fruit

| processing activities,dried
. figs .dried apricots

. hazelnut.chesnut, dried

| raisins,poppy seeds and
. conventional fruits.

Our firm is one of the
export leading companies
. based on 30 years

. experience and we serve

. in our 8000 m? factory.

- Our company with

. modern facilities; Vertical
{ packaging .doypack

. packaging thermo form
vaccum packing

i machine,Electro activitied
| water washing, conveyor
| driver ( moisture content
| adjsutment driyer

| releated customer

| specifications) microwave
| driver and X-ray

| inspection system.We

| serve with all modern

| facilities to our customers.

Qur company is in

| cooperation with leading
| companies in Europe

. .America,Asia and Africa.
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' HISTORY OF COMPANY

A PROPOS DE NOUS

MNotre societe, active dans
. le domaine de

. l'emballage et de

. l'exportation de fruits

. frais, a été fondée en

. 1989 a Istanbul en tant

i que premiere genération
. de KALKAN LTD. La

i deuxiéme génération de

| la société KALKAN

i PRODUITS AGRICOLES
i BIOLOGIQUES LDT STla
. éte fondée a Aydin. Alors
. gue notre société est

¢ devenue a partir de 2009
- ['une des meilleures

. entreprises dans le

. domaine de la production
. et de l'exportation de

- fruits secs biologigues et

i conventionnels tels que

- les figues, les abricots, les
i noix, les chataignes, les

. sultans et les graines de

i pavot, nous travaillons

i dans une entreprise de 8
: 000 m? Notre société

. serve des installations

. modernes, emballages

. verticaux, emballages

. Doypack, emballages

: sous vide thermo forme,

- systéme de pesage,

i lavage a l'eau hygienigue
. et activé électriguement,

i fours de séchage avec

: tapis roulants, micro-

i ondes, fours de

| déshumidification et

. agppareils de contrile a

i rayons X avec

i équipement de contrdle

. de matiéres étrangeres.

i Dans notre entreprise, la
. qualité et le service sont

: d'abord et avant tout.

i Notre société a une
structure institutionnelle

. en coopération avec des

. pays d'Europe,

. d'Amérigue, d'Asie et

. d'Afrigue, et procure le

. matiére de restauration et
. de services.

-

- UBER UNS

- Unsere Firma, die tatig im
- Bereich der Verpackung

- und dem Export von

- frischen Fruichten ist,

. wurde im Jahre 1989 in

. Istanbul als die erste

. Generation von KALKAN
. LTD gegrindet. In 2009

- wurde die zweite

- Generation KALKAN

- OKOLANDBAU

PRODUKTE LTD STl in

. Aydin gegriindet.

. Wahrend ab 2009 unsere
- Firma eine der besten

. Firmen im Bereich der

- Produktion und dem

- Export von biologischen
und konventionelien

Trockenfrichten wie

. Feigen, Aprikosen,

- Nussen, Kastanien,

. Sultanien und

. Mohnsamen wurde,

. dienen wir in einer Firma
. mit der Grofle von 8000
- m?Unsere Firma dient

- mit einer modernen

- Einrichtung; vertikale

. Verpackung, Doypack

- Verpackung, Thermoform
- Vakuumverpackung,

. Wiegesystem,

. hygienisches und

. elektrisch aktiviertes

. Waschen mit Wasser,

- Trockenschrdnke mit

. Forderbdnden,

- Mikrowelle,

- Entfeuchtungsdfen und
. Rontgen mit

- Fremdmaterialkontroliger
- aten. In unserem

. Unternehmen stehen

- Qualitat und Service in
. erster Linie.

. Unsere Kompanie ist mit
- einer institutionellen

- Unternehmensstruktur in
- Kooperation mit Landern
. aus Europa, Amerika,

- Asien und Afrika und

- besorgt Lebensmittel und
- Service.
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. RIGUARDO A NOI

La nostra ditta ha iniziato
i la sua vita lavorativa a
: Istanbul come KALKAN
{ [TD con imballaggi di

t frutta fresca ed

i esportazione nel 1989 con |
la prima generazione.
i Con le seconde

i generazioni, KALKAN
: ORGANIC

i AGRICULTURAL

i PRODUCTS é stato

: fondato ad Aydin nel :
: 2009, Dal 2009 la nostra
: azienda é diventata una
. delle aziende leader nella
i produzione ed
esportazione di frutta

i secca convenzionale e

i convenzionale, fico,

i albicocca, nocciola,

i castagna, uva secca e

i papavero e forniamo un
: servizio nellg nostra

: fabbrica di 8000 m2.

i Forniamo servizi di

: moderna struttura nella

: nostra azienda con

: imballi verticali.

. Imballaggi termici

i sottovuoto termici e

: sisterna di riempimento
bilanciato, lavaggio con

i acqua elettroforetica,

: forno di asciugatura con
i banda portante,

i microonde, forni di

i deumidificazione e
 dispositivi di controllo di

: sostanze esfranee ai raggi
P X La qualita e il servizio
: rimangono in primo

i piano nella nostra

i azienda. La nostra

. azienda é in

i collaborazione con

i aziende leader in Europa.
| America, Asia e Africa con |
i la sua struttura aziendale |
! e la nostra azienda

. fornisce fornitura e

i assistenza ai prodotti.
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 MISSION

. Keeping our eagerness

| and dedication towards

. innovation and progress
. at the highest level ,our

i mission is to be a

. respectable company who
makes remarkable

. contributions to its

. community .its country
and to the world while

\ building and managing

. its relations with its

. customers .suppliers and

. employees on the basis of |

| mutual transparency and
- reliability.
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. VISION

. To become one of the top
. companies in food

i inaustry at global scale

| through providing highest
| quality products with the
| most effiecent services.

N[22

~ MISSION

. Ltre une entreprise qui

. soutient les relations avec
. ses clients, ses fabricants

. et ses employes en

. matiére de transparence

. et de confiance;

. l'ouverture aux nouvelles
. et de développement; leur
. environnement, leur pays
et le monde apportent

. une contribution

. précieuse.
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. VISION

. Devenir l'une des

. meilleures entreprises

. mondiales de lindustrie
. alimentaire, exploitant le
. potentiel de

. l'environnement de la

. maniere la plus efficace
possible, en offrant des

. produits et des services de
. qualité,

- MISSION

Eine Firma sein, die die
Beziehung zu ihren
Kunden, Herstellern und
Mitarbeitern auf
Transparenz und
Vertrauen stiizt; die

i Offenheit fur Neuigkeiten

und Entwicklung zeigt,

. threr Umwelt, ihrem Land
- und der Welt wertvolle

Beitrage leistet.

. VISION

. Eine der besten globalen

Unternehmen im Bereich
der Lebensmittelindustrie
werden, die das Potential
der Umgebung am
effizientesten verwendet

- und dadurch
. gualitatsvolle Produkte

und Service anbietet.

e

. MISSIONE

. Diventare una societa che

. basa le sue relazioni sulla
. trasparenza della fiducia
L con [ suoi clienti,

. produttori e dipendenti e
- che fornisce contributi

. preziosi al suo ambiente

. innovativo e sviluppato,

. paese e mondo.

1 B I

. VISIONE

f Diventare una delle
. miglion aziende del

settore alimentare su

. scala globale fornendo

. prodotti di altissima

- qualita con utilizzo del

. potenziale piu efficientee |
. dei servizi della regione in
L cui si trova. !
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. PRODUCTION

| Kalkan Organic handles a
i production process from
. raw material entrance to
. packaging in its

i production site with

i modern and innovative

| technology pursuant to

. international quality

. standards. The product

. obtained from their

. natural environments is

. processed without

. harming its nature and

i becomes the end product.
. Kalkan Organic leading
 the dry fig consumption

i for 4 seasons at the first

. time in Turkey has

i become one of the expert
. companies in dry food

: sector with its recent

i research and

. development

. works.Kalkan Organic has
. acquired the best

: agriculture and proper

: raw material vision to

: produce in good quality.

i The product not picked
on time and not properly
i dried is deficient in terms
. of taste and quality. All

- products used in Kalkan

i Organic factory are dried
i in a natural way and

- carefully packaged by

i modern technologies

e

. PRODUCTION

\ Les aliments biologigues
i Kalkan sont fabriqués a

. partir de la réception des
| matiéres premiéres ‘
i jusqu'au conditionnement
: dans des installations
respectant les normes de
i gualité internationales et
. une technologie

i innovante. Les produits

i issus de l'environnement
: naturel sont transformeés
i sans altération de leur

i nature et sont

. transformés en produit

. final. Gréce @ l'agriculture
i biologigue de Kalkan, les

. figues séches peuvent

i étre consommeées pour la
. premiére fois au cours

. des quatre saisons en

i Turguie; Les études de

. recherche et de

| développement menées

. depuis peu par la société
i en ont fait 'un des

| leaders du secteur des

. fourrages séchés. Les

. produits de l'agriculture

. biologigue de Kalkan font
{ appel a une bonne

i agriculture et a des

| matiéres premiéres

i importantes pour la

i production de produits de
i qualité. Les produits qui

i n'ont pas été collectés au
i bon moment et séchés

. correctement, manquent
. de godt et de qualité.

i Tous les produits utilisés

. dans l'agriculture

. biologigue de Kalkan ont
: été séchés naturellement
| et soigneusement

. emballés avec les

. technologies modernes.

O

. PRODUKTION

\ Kalkan Biologische

i Lebensmittel werden vom
. Rohstoffeingang bis zur
| Verpackung in

Installationen, die mit

i internationalem
Qualitatsstandart und

i innovativer Technologie

: arbeiten, hergestellt. Die
i aus natdrlicher Umwelt

i erhaltenen Produkte

. werden ohne Schaden an
. ihrer Natur anzurichten

i verarbeitet und zum

i Endprodukt verwandelt.

: Dank Kalkan Okolandbau
i kénnen die getrockneten
| Feigen in allen vier

i Jahreszeiten erstmals in
t der Tiirkei verzehrt

i werden; durch die

. Recherche- und

i Entwicklungsstudien, die
die Firma seit kurzer Zeit
i fuhrt, wurde sie im Sektor
i des Trockenfutters zu

. einem der fuhrenden

: Unternehmen.

| Kalkan Okolandbau

i Produkte erwerben gute
{ Agrikultur und richtige
i Rohstoffe um

i qualitiitsvolle Produkte

i herzustellen. Produkte,

i die nicht zum richtigen

| Zeitpunkt gesammelt und
i nicht auf richtige Weise

i getrocknet wurden,

i mangeln an Geschmack
i und Qualitat. Alle in

i Kalkan Okolandbau

| verwendeten Produkte

i wurden auf natdrliche

i Weise getrocknet und

i sorgsam durch moderne
i Technologien verpackt.

e

- PRODUZIONE

. Kalkan Organic gestisce

t un processo produttivo

- dall'ingresso della materia
. prima al

. confezionamento nel suo
. sito di produzione con

. una tecnologia moderna

. e innovativa conforme

- agli standard

- internazionali di qualita. i
. prodotto ottenuto dai loro
. ambienti naturali viene

- lavorato senza

. danneggiare la sua

. natura e diventa il

. prodotto finale. Kalkan

. Organic leader del
consumo di fico secco per
: 4 stagioni in Turchia é

- diventata una delle

. aziende pili esperte nel

. seftore degli alimenti

. secchi con i suoi recenti
 lavori di ricerca e

- sviluppo. Kalkan Organic
. ha acquisito la migliore

. agricoltura e la corretta

- visione delle materie

. prime per produrre in

- buona qualité. ll prodotto
: non colto in tempo e non
. adeguatamente essiccato
. & carente in termini di

: gusto e qualita. Tutti i

. prodotti utilizzati nella

. fabbrica biologica Kalkan
: vengono essiccati in

: modo naturale e

- accuratamente

- confezionati con

. tecnologie moderne.
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Droduction

GRADING
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. RAW MATERIAL
- ENTRANCE

. The products obtained

. from their natural
environment are

. evaluated following the
results of input and

. quality control report and
. the production process
begins when applicable,

e

 FUMIGATION

. Each product is subjected
| to fumigation process to

. be purified from insects,

. bugs and harmful

| microorganisms caused

| from external factors. This
process prevents spoilage.
| Also, it provides products

| to remain fresh in

. sanitary conditions.

S
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_ GRADING

. Within this process, each

| product is filtered out and
. classified by sizes. All

| products are classified

L from 1to 10 in

. compliance with the TS
541 standards and then

. they proceed to the next

| process.

él Ber

 ENTREE DE
- MATIERE PREMIERE

. Les produits dérivés de la
. nature sont évalués par le
rapport de contréle de la
L qualité et, le cas échéant,
- le processus de

. production commence.

él Hrr

 GASAGE

. Chaque produit est

. exposé d la fumigation

. afin de pouvoir éliminer
- les pesticides, les insectes
. et les microorganismes
. nuisibles par des
influences externes. Ce
. processus empéche de

. gdcher. Il fournit

. egalement la fraicheur

. saine des produits.

1

- Evaluation de la Taille

. Au cours de ce processus,
. les produits sont filtrés et

. classés en fonction de leur
. taille. Tous les produits

. sont classés entre 1 et 10

. selon les normes TS 541,

. pUIS revelus au processus

. suivant.

DroCcesses

.

- EINGANG DER
- ROHSTOFFE

. Produkte, die aus der

Natur gewonnen werden,

. werden durch das Bericht
- der Qualitdtskontrolle

. bewertet und wenn dies

- stimmig ist, beginnt das

' Produktionsprozess.

.

- BEGASUNG

. Jedes Produkt ist der

i Begasung ausgesetzt,

- damit es von Pestiziden,

. Insekten und schddlichen
. Mikroorganismen durch
' guBeren Einflissen

gereinigt werden kann.

. Dieser Prozess beugt

Verderben vor, Auch

i verschafft es die gesunde
. Frische der Produkte.

GROBENWERTUNG

i Durch diesen Prozess

werden die Produkte
gefiltert und durch ihre

. GroBen klassifiziert. Alle
. Produkte werden

zwischen 1 und 10 mit

. den TS 541 Standarts
- klassifiziert und dann

i zum ndchsten Prozess
- wetiergeleitet,

= e

FUMIGATION

1 B I

- INGRESSO DELLA
- MATERIA PRIMA

. [ prodotti ottenuti dal loro
. ambiente naturale

. vengono valutati in base
. ai risultati ael rapporto di
. input e del controflo di

- qualita e il processo di

. produzione inizia quando
. applicabile.

I .IT

FUMIGAZIONE

. Ogni prodotto é

. sottoposto a processi di

. fumigazione per essere
. purificato da insetti,

. insetti e microrganismi

. dannosi causati da fattori
- esterni. Questo processo
. impedisce il

. deterioramento. Inoltre,
. fornisce prodotti per

. rimanere freschi in

. condizioni igieniche.

10

CLASSIFICARE

. All'interno di questo

. processo, ogni prodotto

. viene filtrato e classificato
. per dimensioni. Tutti i

. prodotti sono classificati

. da 1a 10 in conformitd

. con gli standard 15 541 e
- quindi passano al

. processo successivo.
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CONTROL WITH UV
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CONTROL WITH UV

Each product are checked

oy the ultraviolet ray
”.n,_’;ru' ""'J-t:" f._’,-."i_‘r';;:," Gf

o
lified personnel. The

qua
risk-bearing products are
graded. T.*.I e proper
products proceed [0 he

next proces:
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WASHING

The products are washed
with water in the high
ena macnine! "==a Lnaer
nvagrenic conaitions to pe

:1.,.-';-‘.9.’.‘ from -‘.”-.-'F.-c'_.'r"

supstances
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DRYING AND
BAKING

The purified products are
% S AT B R o
DUt in arying LIriE and

subjected to the drying

he -'.":'J;'T]."J:’:'!!!’.-u'r with TS
547 standards in terms of
hurmidity rate caused by
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CONTROLE AVEC
LES RAYONS UV

Chague progutt est
control f" par rayons
..Irlllr.J-'-'-'I ..,‘.‘.-I"i: !:'I. l'_l-" _.|.r'|
Per sonnel qualifie. Les
porieurs ae risgue sont
tries. Les produits ayant
FeLIssl e processus
continueront d'étre

traites

B e

ABLUTION

Les produits qui le
compaosent sont laves a
l'eau par les machines les
plus modernes et dans les
(W """n Lions r‘r- r-_| LIS

nvg nerigues pour etre
nettoyes des corps

'L'!- ar |'::II';:'- 5

B N

SECHAGE ET
CUISSON

Les produits hygieniques
sont if L:r_."' iits dans lg

salfe de séchage et, pour
que (a legerete resultant
du lavage soit conforme

r.'u; wrmes 15 547, r_lrJ
I'r.'ll'r{! "P':.'I"-:'P':..-\. |.|J |':l

|:.-III_I |l:-| ir.

e

KONTROLLE MIT
UV STRAHLEN

ledes Produkt wird durch

Wen und

ultraviolette Str

Fll"l J'IE |_.:'FI| |'I:||-' l"||

GG alifizie ]

kontrolliert. Risikotrager
werden sortertL. | e "_-'I'_l_a e,
die diesen Prozess
bestanden haben, werden
weilternin veraroeitet.

.

WASCHUNG

Produkte, die es hierher
schaffen, werden durch
die mogernsten
Maschinen und unter den
nygienischsten

|rll: ._1r
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Sedingungen rmit W
I-_':E1..l.-'|-'_lI|:I|: r-:;'-_:l'-: I_.I'.'T-l '.-":_'_.'l.".'
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Zu werden.

e

TROCKNEN UND
BACKEN

5 1A
r||_! !r.r_;"l

Die hygienisc
werden in den
Trockenraum -';.r'a-i‘r'.r',lf'h"
-!.i'u'i"lfu'l.a Fril |'|.-' l..-llllr il |:“.‘.:
Waschung entstandene
Luftfeutigkeit den TS 541
_.':'-:‘:_'.T. .|_J|,.-| :I'_:'.

muss die getrocknet .u'r?i_“.'

gebacken werden.
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WASHING

A [

CONTROLLO
CON UV

':-" 7Nl prodott
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controllo di personaie
LiLJ':Ju ficato. | prodotti a
rischio sono classificati. |
I.:f{J dotti appropriati

|. ...... -]

SUCCESSIVO,

B I

LAVAGGIO

| prodotti vengono lavat
con acqua .m-?: macchina
di fascia alta in condizion
igieniche per essere
purificati da sostanze

foen
ESiririee.

A I
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MICROWAVE DRYER
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. MICROWAVE DRYER

| Our microwave machine
L 5 an electromagnetic

| wave having a fruguency
{ of 300 MHz to 300

| GHz.The microwave

. drying equipment adopt
. overall non-contact

. heating of the material by
. microwave ,with

. advantage of fast speed -
| high effiency and heat the
. material both inside and
| outside simultaneously

. .the original color and

| nutrients of the product

. are largerly maintained

| Microwave can do

| sterilization when drying

| the fruits. The microbial

| load of the products is

| reduced after microwave
. precessing.Fermentation
. of the products is

| prevented.

imlssiEN

X-RAY INSPECTION

. Well calibrated X-Ray

. machine inspect the

. products before packing

{ .which products

| contaimanants foreign

. bodies are rejected after

. x-ray inspection.Glass

| Stone,ceramic,metal,plasti
€,cartoon vs.

1 B

~ UN SECHE-MICRO
~ ONDES

. Les produits devant étre

. séchés et cuits au four

. sont placés dans le

. séchoir @ micro-ondes

. aprés une attente dans la
. salle de relaxation. Alors

. gue notre machine @
micro-ondes est une onde
. magnétigue, elle a une

. fréquence de 300 MHz a
. 300 GHz. L'équipement

. du séchoir @ micro-ondes
. prend en charge le

. chauffage sans contact

. du matérigu avec le

. micro-ondes avec le

. rendement rapide et élevé
i et en méme temps

. l'avantage de chauffer a

. {'intérieur et a ['extérieur

i et de mieux protéger la

. couleur d'origine et les

. aliments du produit. Le

. processus de stérilisation
- est effectué par micro-

. ondes. Apres le processus
. @ micro-ondes, la charge
. microbienne est reduite.

. La lubrification des

. produits est empéchee.

1B

.~ INSPECTION A
~ RAYONS X

. Les appareils a rayons X
. bien calibrés inspectent

. les marchandises avant
. leur emballage. Les

| produits qui portent des
. corps étrangers sont

. ensuite rejetes, par

. exemple, Pierre, verre,

. céramigue, métal
plastique, katron, etc.

AREREFERE

X-RAY INSPECTION

.

- MIRKOWELLEN
. TROCKNER

- Produkte, die getrocknet

. und gebacken werden

i mussen, werden, nachdem
: sie im Ruheraum gewartet
: haben, in den Mikrowellen-
. Trockner getan. Wahrend

: unsere Mirkowellen-
Maschine eine magnetische
- Welle ist, hat sie eine
: Frequenz von 300 MHz bis :
: 300 GHz. Die Ausristung
. des Mikrowellen - Trockners '
. Ubernimmt die
. berihrungslose Erwdrmung
. des Materials mit der
- Mikrowelle mit dern

- schnellen und hohen
i Nutzeffekt und gleichtzeitig :
- auch dem Vorteil der

i Erwdrmung sowohl im
. Innen- als auch im

. AuBenbereich und die
. originale Farbe und

- Zufuhrungen des Produktes
- werden besser geschitzt.
. Der Sterilisationsprozess
- wird im Mirkowellen

- Prozess durchgefihrt. Nach
. dem Mikrowellen Prozess
: verringert sich die

. mikrobielle Belastung. Die

: Frementierung der

Produkte wird verhindert,

.

. RONTGENSTRAHL
- KONTROLLE

. Die gut kalibrierten

. Réintgenmaschinen

. kontrollieren die Waren
. bevor sie Verpackt

. werden. Produkte, die

- Fremdkorper mit sich

. tragen, werden spdter
. abgelehnt; z.B. Stein,

. Glas, Keramik, Metall,

i Plastik, Katron etc.

e

~ ESSICCATORE A
- MICROONDE

. La nostrag macching a

. microonde é un'onda

. elettromagnetica con una
. frequenza da 300 MHz a
. 300 GHz. Le

. apparecchiature di

. essiccazione a microonde
- adottano il riscaldamento
. generale senza contatto

- del materiale tramite

. microonde, con vantaggio
. di velocita elevata - alta

. efficienza e calore del

. materiale sig all'interno

. che all'esterno

. contemporaneamente, il
. colore e le sostanze

. nutritive originali del

. prodotto sono mantenuti
. in modo pit ampio. Il

. forno a microonde pud

. eseguire [a sterilizzazione
. quando si asciugano i

- frutti. Il carico microbico

. dei prodotti é ridotto

. dopo la precessione delle
. microonde. La :
. prevenzione dei prodottie |
. impedita. ‘

e

. ISPEZIONE A
 RAGGI X

- Una macchina a raggi X

. ben calibrata ispeziona i

. prodotti prima

. dellimballaggio. | prodotti
. contaminati dai corpi
estranei vengono respinti
. dopo lispezione a raggi X.
. Pietra di vetro, ceramica,
metallo, plastica, cartone
. animato vs.

[l o
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RE-SORTING

S
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- RE-SORTING

: The products are re-

- checked by qualified

. personnef before being
i sent to processing and
. packaging unit and the
. improper products are

: sorted.

- Supe=
?EIEEN

. LAB TEST

: The relevant tests are

i performed on products in
- lab unit and checked if

. eligible to TS 541

. Standards or not.

El=en

- PROCESSING AND
- FORMING

: Within this process, the

. products are gesthetically
. re-formed by the qualified
- personnel with caution

. according to the various

. processing and forming
requests of the customers.

i B

. RE-TRI

i Les marchandises
. apportées ici sont @ :
i nouveau inspectées par le
. personne! qualifié avant
: le processus suivant et les
: produits non appropries

| sont tries.

1 Eee

. TEST DE
. LABORATOIRE

| En laboratoire, les

i marchandises sont

i soumises a divers tests et
. l'adéquation de la norme
i TS 54] est testee.

e

. TRAITEMENT ET
. FORMAGE

i Les produits transformés
| sont traités avec soin et

. esthétique par un

. personnel qualifié afin de
. répondre aux divers

i besoins de traitement et
. de transformation des

i clients nationaux et

i étrangers.

LAB TEST

é!!!:m

. WIEDER
- SORTIERUNG

Die hierher gelangten
i Waren werden vor dem

ndchsten Prozess

' nochmals vom

. qualifiziertem Personal
. kontrolliert und die

i ungeeigneten Produkte
. werden aussortiert.

-

" LABORTESTS

- Im Labor werden den

. Waren mannigfaltige Test
. durchgefihrt und die

. Eignung der TS 541

. Standarts geprft.

. VERARBEITUNG
. UND UMFORMUNG

. Die in die Verarbeitung

. geleiteten Produkte

. werden in Hinsicht auf die
- vielfaltigen

. Verarbeitungs- und

. Umformungs-Nachfragen
. der einheimischen und

. ausldndischen Kunden

- von qualifizierten

. Mitarbeitern vorsichtig

. und dsthetisch

. verarbeitet.

e

- RICORRENDO

: | prodotti vengono

: ricontrollati da personale
i qualificato prima di essere
: inviati all'unita di

. elaborazione e

. confezionamento e
i vengono ordingti i
| prodotti impropri

11 I

. TEST DI
. LABORATORIO

! | test pertinenti vengono
i eseguiti su prodotti in

. unita di laboratorio e

. controllati se idonei o

i meno agli standard TS
P 541

e

ELABORAZIONE E
- FORMATURA

i Allinterno di questo

i processo, i prodotti sono
. esteticamente ri-formati
i dal personale qualificato
: con cautela secondo le

i varie richieste di

. lavorazione e formatura
. dei client

Elcn
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Droduction

: L

A
|
'

PACKAGING AND PACKING

El=en

" FINAL QUALITY
~ CONTROL

| The products completing
. all processes are

| controlled in terms of
suitability to international
standards and Turkish

| Food Codex for the last
time before passing to

| packaging unit.

SN
- zaln= EN

' PACKAGING AND
 PACKING

| The products packaged

L under hygienic conditions
| are subjected to
cellophane process.

0 Ner

. CONTROLE DE

- QUALITE FINAL

. Les marchandises

. contrdlées par tous les

. processus sont vérifices

. pour leur conformité aux

. normes internationales et

. a l'adéquation du code

. des aliments turc avant

- leur expédition dans

. l'emballage, et les

. marchandises

. inappropriées sont triges.

i[5

 EMBALLAGE

- Les produits, dont les

. processus demballage
. sont réalisés dans des

- conditions hygiéniques,
. sont emballés dans des
. machines modernes a
cellophane.

DroCcesses

E

DRYING AND BAKING

.

- ENDGULTIGE :
- QUALITATSKONTROLLE

. Die durch alle Prozesse
. kontrollierten Ware
© werden, bevar sie zZur

Verpackung weitergeleitet
werden, unter

i internationalen Standarts
- und der Eignung des

Turkischen

i Lebensmittelkodex

. kontrolliert und die

- ungeeigneten werden
. sortiert.

. VERPACKUNG

. Die Produkte, deren

Veerpackungsprozesse

. unter hygienischen

. Bedingungen verwirklicht
i werden, werden in

:  modernen Zellophan-

. Maschinen verpackt,

1 B I

- CONTROLLO DI

QUALITA FINALE

1 A [

. IMBALLAGGIO E
 IMBALLAGGIO

- | prodotti confezionati in
. condizioni igieniche sono
. sottoposti a processo di

. cellophane.

o

RARERE

| prodotti che completano | T8 Bl Frn e A1 - H-
tutti | processi sono

. controllati in termini di

. idoneita agli standard

. internazionali e al Codice
. degli alimenti turco per

- ['ultima volta prima di

. passare all unita di

. confezionamento.
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STORAGE

S~ =2
mlﬂ EN
STORAGE

Following the packaging
process, the products are
stored under proper
product storage
conditions. The final
quality control is
performed on the
products and then they
become suitable for

) L
MIL“‘F EN

LOGISTICS

The domestic and abroad

logistics processes of the
stored products are
completed in compliance
with the transportation
.and shipment
instructions,

§3lan

- STOCKAGE

. Les marchandises

i emballées sont stockées

. dans des emballages

| specigux dans des

: conditions de stockage

i appropriées. Les derniéres
: marchandises passées

. par le processus de

: controle de la qualité sont |
i validées pour l'expédition.

 Eer

. LOGISTIQUE

i La logistique des produits
. stockes est réalisée sur le
. marché national et a

. l'eétranger conformément
:aux instructions relatives
| au transport et @

| l'expédition.

LOGISTICS

5 _— DE
. LAGERUNG

. Die verpackten Waren

. werden in speziellen

. Emballagen unter

i angemessenen

i Lagerungsbedingungen
. gelagert. Die als letztes

. durch die

| Qualitéitskontrollenprozes

s gegangenen Waren

. werden zur Spedition
. freigegeben.

I
. LOGISTIK

. Die Logistik der

- gelagerten Produkte wird
. sowohl im Inland als auch
. im Ausland gemdals den

. Anweisungen des

Transports und der

- Spedition verwirklicht.

B I

- CONSERVAZIONE

. Dopo il processo di
- confezionamento, |
= prodott vengono

. conservati in condizioni di
: conservazione del

. prodotto appropriate. Il

- controllo finale della

- gualita viene eseguito sui

prodotti e guinadt

. diventano idonei per la
. spedizione.

1 B I

. LOGISTICA

- | processi logistici
- nazionali e interngzionali

dei prodotti stoccati sono

- completati in conformita
. con le istruzioni di
- trasporto e spedizione.
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Doypack

200 gr
24 Pcs in cartoon box
Net 4,8 Kgs

Fichi Secco
X Getrocknete Fei
Toz:200g Figues seches

Available Assortment  Available Packaging

Organic Pillow Pack
Diced Cellobags
Paste Doypack
Garland Plastic Tray
Layer Bulk (cartons)
Natural Cartonette
Protoben Single Piece

Pulled

DRIED FIGS



Pillow Pack Vacuum Garland Singel Piece
250 gr/ 24 Pcs in cartoon box / Net 6 Kgs 250 gr 5 Hgs / Net in cartoon box

Garland Cellobags PVC Garland Lerida
2004gr/250gr/ 500 gr 2004gr/ 250gr 2,5 Kgs / 3 Kgs / 5 Kgs

Dried Fi1gs’
HURU [l-."iCiF‘.

[ (e vl 352705

Dirled Fig - Ceetrockmetien F etgd i - seo s

CVEITHaID IR - ek | g

Bulk (cartons) - Pulled Pulled
10 Kgs - 12,5 Kags 250 gr S00gr/ 1000 gr

e ®
Paste Draje Diced
6 Kgs/ 10 Kgs/ 12,5 Kgs/ 15 Kgs 10Kgs /12,5 Kgs 10 Hgs / 12,5 Kgs

5x5mm / Bx8mm / 10x10mm




Doypack

200 gr
24 Pcs in cartoon box
Net 4.8 Kgs

.. . X -._ ' ..-_. ™ o : f ,'_ -. 1.“:. ' DriEd Apﬂcot
A s ) | Albicocche Secche
Fears QUMb SAORERRR | T M Getrocknete /

| FRL | ] AL i 7“'mnge Ahmt‘m

Available Assortment  Available Packaging

Organic Pillow Pack
Diced Cellobags (Garland)
Paste Doypack

Garland Plastic Tray

Sun Dried Bulk (cartons)
Cartonette
Single Piece

DRIED APRICOTS



Sun

llitml:intmllﬁ
Sonnen Getrocknete Aprikoee
2009  Abricots SichismSabi

Apricot Pillow Pack Doypack Sun Dried Apricot Singel Piece

250 gr/ 24 Pcs in cartoon box / Net 6 Kgs 200 gr / 24 Pcsin cartoon box / Net 4,8 Kgs 5 Kags / Net in cartoon box

Dried Apricot Bulk Sun Dried Apricot Bulk  Garland Apricot Cellobags
5Kgs/10Kgs /12,5 Kgs 5Kgs/10Kgs /12,5 Kgs 200 gr / 250 gr

Apricot Vacuum Garland Draje Apricot Diced Apricot

250 qr 10 Hgs / 12,5 Kgs 10 Kgs / 12,5 Kgs
5x5mm / 8x8mm / 10x10mm



Doypack

200 gr
24 Pcs in cartoon box
Net 4.8 Kgs

—

— Roasted
Hazelnut

Nocciole Tostate
Gerostete Haselnusskerne
70z:200g€ Noisettes Noyau Grillées

Available Assortment

Roasted

(9-11 mm /11-13mm / 13-15mm/14-16mm)
Raw

(9-11 mm /11-13mm / 13-15mm/14-16mm)
Diced

(1-3mm / 2-4dmm / 3-5mm / 4-8mm)

Paste

Available Packaging

Pillow Pack (40 gr / 250 gr)

Doypack

Bulk (25 Kgs / 50 Kgs)

Vacuum Package (10 Kgs / 12,5 Kgs / 25 Kgs)

HAZELNUT



Pillow Pack

40 gr / 250 pieces / net 10 Kgs in cartoon box

Roasted

Raw
25 Kgs / 50 Kas

25 Kas / 50 Kas

Roasted Diced

10 Kgs / 12,5 Kgs / 25 Kgs

Vacuum Package

Paste Drum

10 Kgs/ 12,5 Hgs / 25 Kgs

30 Kgs / 50 Kgs




Available Assortment

Sultanas
Type 8
Type 9
Type 10

Available Packaging

Pillow Pack (250 gr/ 500 gr)
Bulk (10 Kgs / 12,5 Kgs)

RAISINS & SULTANAS



Available Assortment

White Poppy Seeds
Blue Poppy Seeds
Yellow Poppy Seeds

Available Packaging

Bulk (25 Kgs / 50 Kgs)
PP Bag / Craft Bag
Jute Bag

POPPY SEEDS




Available Assortment

Marrone
Castagne o
. . - w‘“ .1:1'!1“;_. .;i_
Available Packaging g | A=
K<

Jute Bag (5 Kgs / 10 Kgs / 50 Kgs)
Big Bag (1000 Kgs)
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Available Assortment

Sweet Apricots Kernels
Bitter Apricots Kernels

Natural Apricots Kernels

Available Packaging
Jute Bag (25 Kgs-50 Kgs)

PP Bag (25 Kgs-50 Kgs)
Craft Bag (25 Kgs-50 Kgs)

APRICOT KERNELS
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ALKAN

ORGANIC AGRICULTURAL PRODUCTS

TURKEY
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Turkey

Discover
the potential

AYDIN

From Izmir Air Port to Kalkan Organic
Agriculture factory distance is

90 km

IZMIR
Adnan Menderes Air Port

+90 256 23113 84 www.kalkanorganic.com

+90 256 23113 85
Dereagzi Mah. No:270

Incirliova-AYDIN/TURKEY
P.Code: 09600

©

info@kalkanorganic.com
Kalkan Organik
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